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LE SCHEDE DI CONTROLLO D m t‘ D |1|

Come nascono

Le schede sono il frutto di in un accordo tra INAIL e ASSOFOODTEC

IINL YIIE

+ La norma EN 1974:1998+A1:2009 specifica | requisiti di sicurezza e di igiene per la progettazione e la costruzione di macchine affettatrici con

I “ t‘l L SCHEDA DI CONTROLLO RAPIDO DEI PRINCIPALI REGQUISITI DI SICUREZZA PER
AFFETTATRICI

lama tagliente circolare azionate da motare, di diametro maggiore di 150 mm, con carrello a movimento alternato e che siano trasportabili
Guesti tipi di macchine affettatrici si intendono idanee per 'uso in negozi, ristoranti, supermercati, mense, ecc

Le affettatrici industriali sono escluse. Esse sono di solito usate nelle industrie per Ia lavorazione della carne e nei salumifici; non si intendona
trasportabili e sona fisse permanentemente in una posizione.

CONTROLLI DA EFFETTUARE ESITO

[ Controlli

Verificare corvetza redazione della dichiarazione CE di conformits. si

eqgitile a indsiebis, simeno la ssquant; indcariont

+ ragione sotisle e infirzzo Gomplets del fabbricants & 52 el cass. el sun mandstario

+ designaziane dells macchina [deve corispondere & guella dells dichiarszione di cortorics

+ marcatura oCE» [davono essere rispetiats ls proporzioni del smbrio cantenuts nelfabegato Il slls
Direteiva]

+ designazione dells serie o del tho
| « anno di costruzions, cioé fenno in cui si @ conclusa il procsssa di fabbricazicns. L'snno di costruzions dave
¥ ] ' corvispondere & quello indicaza nella dichianszione CE G conformiva
» informazioni integrative: vokaggio, frequenza, potanza.

i una “Traduzone dele Strumon arigrall che
gue comunitarie.
una o p ita & devona rportars findcazione
oni originair. Gualors Ran esistann ‘stz ingua alians, chi immez2 I macchin Su
| mercata deve fornire una wreduzione in lngus i wrgcuzioni devano recsre Ia diciura Traduzione
dslle istruzions original che dowranno essers comungus fornita a coredo dalle “istrusions original

o rucor ekt ale p = o racg sgee
Verficare & presenza i trudon sudl sgen O Getergenza @ saniizzans che Sowrebbero eesers sl
Verificare s presenzs 6 struzon sulls requerzs el operazion O puiie Oe Sfethuere sulla macchina
Verifcare Ia presenza d istruzion! relatve alle procedUTe da UGIZZANe per Garantine la SIEUNeZza durants 2
operazoni di puliia. risciacyu ¢ dsinfezone della macchina.

(o ¥ Verificare presenza delle ‘lstruzion
re a correda dale st

Nt powes Dnhawd oot it on M ascone
zpisnti. Allre ¥
la Lavorarmaw ¢ ln Cosrryuues A st

lire per b | ]

Ha coinvolto tutti i soggetti della filiera della 5“3
TR

A cnristmes dod Foawrve n
e it it

Sicurezza del macchinario:

» Ministeri competenti,

. . . . "-\-..____'L' « AG L drdia
> Organi di vigilanza, . = . DE _

» Autorita doganali e Guardia di Finanza
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—LESCHEDE DI CONTROI 1O

Le finalita
Uno strumento per rafforzare la sorveglianza del mercato

Organi di vigilanza sui luoghi di
lavoro, nell’espletamento delle loro
funzioni ispettive in materia di salute e
sicurezza sul lavoro, in relazione ai i
compiti di cui allart 6 comma 3
delIDECRETO LEGISLATIVO 27 gennaio
2010, n. 17. Attuazione della direttiva
2006/42/CE, relativa alle macchine.

* Le schede di controllo rapido si

Per evidenziare
profili di presunta non
conformita
alla Direttiva 2006/42/CE

prefiggono lo scopo di fornire un - () £y
mezzo utile per valutare (mediante ASL et
'esame documentale e controlli visivie ' i s Tt

Direzione territoriale del lavoro

funzionali), senza dover procedere ad un
esame approfondito, la conformita CE
o meno di alcune tipologie di macchine
alimentari
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Per I'informazione, la formazione e I'addestramento dei tecnici
che operano nel settore agroalimentare per I’efficace
trasferimento delle attivita di ricerca
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INQIL

Scheda generale requisiti di igiene delle macehine alimentari

Guando =l parla di requiskl essenciall di sicurezza e wisls dells salte per i macching simentar! non pud non tenersl conto
delle prescrizionl Epecifiche relative alfigiena dl gueste macchinge. La drettive macchine 200642 ,/CE prevede nelfsleqato | un
AES [requisito essendale di sicurezza e ealute) speciico che rchiede una progetiazione sicura della macching al fne d evtare
guaisiael fechio di infedone, di meisttia e d contagio. Inoitre non &l deve dimenticare I reqolamento 2004,/1335 “nguardante |
maenal g gif oggetll destnall 8 wenirg 8 COrLatio oon § prodotl simertan”, Il quale prevede allart. 16 che | meteriall & gil oggett
[devono repondere 8 misure specificha) siano cormedst] di una dchisrarione Ecritta che attest] 1a loro conformits Slie norme
vigent! & quind una documentazions epproprista deve eesers disponiblie per dimostrare tale conformita.

Le modsiis costruttve per garantre Madegusts progettazione e | faclitd di pulzia sono contenute nefla norma @ tpo C By

1672-2: 2009 - Aequisitl d igiene - che unitamente aliz norme d tpo C relstve aliz singoie dpoiogle ol macching trettate, sono

Il mezzo per soddafare | requisito esesndake  igene di cul afslegato | della drettiva macchine.

| requisid di igiens delle diverse one deile macching alimentan dpendono dalle funzionl dedls mona, dal dpo & aimento che deve

BSEEMe lavorstn & dalla natura del pericoll per falimento.

5 ganno di sequin ke defntzonl O ipens simentare & delle tre mone [(Ng. 1) che & norme defniscs;

- iglens allmentare: ncieme oole misure SO0tEE urants is pregaranions B B isvorazione celfaiments al fing di sescurans
Ndonelts al consurmo umano o animale;

- ZIoma allmentare: Euperficl del macchinario esposte agl simentl e da cul il slimentl o akr material poesono defluire, sgoc-
ciolare dffondersl 0 esssre NiMmandatl (Mtomare) negll aliment! o nal contenitore degll aliment! (Ag. 11;

- Zoma Spruz: [ona COMmposta da superfic eulle qual gl sllmentl possono schizrare 0 rickdere nelie normal condion di ut-
Iz serFa ritormare negll aliment! (g, 1);

- Zoma non almentare: tutts ke mone dverss o quelle epeciicate sopra [fig.1]

Miella tabella 1, esiraita dalla sopraciata normma BM 16722 2009, & posshile avers wmlidea compleesia del requistl o igens
preEscritt per quEsts tipologla di macching e oalie veriliche oA eseguine, EIaN0 BEES docwmentsil, di IEperions vieve, di misurazion]
0 prove prabica per material.

Tabella 1

\lutaziona dei niechi di igicne Prove documontale

Figurm 1
Zoma alimentara, 2003 cpruzd o zona non alimantars

u Form imentare
[ degits del PEESENS MR
e s e del prodoe]

£ Zom non sleenirs

[Fi Ap——
[ depmsss de 5 ron tormens red

Furemn priscipaie: del procdein

Legmaca

n Loom slrmentas
b Prodotin sleenias

& Do e semmrirs
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&
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¥
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Durawoke

Specthon del metenek [cpecfiche dalsimenta, dalla kvworesone @ dells pulize, eoc

1a/0 prove pretica o di fundonamento

Pulibile 2./ o dicirfattabic

Ieperione visve [del disegno tecnioo a0 del mecchinerio] 6/'c prove pratics, prove microbiologics o prove di funzionemento

Fecictonta alls corroeiona

Bpacifioa del materieke [cpeciiche dalamento, dalla kvworerons @ dells pulizia, @cc.] a0 prova pretics o di unzonamento

Mon toeein Epecifica del materiek o prove protics per materiall @ artool destineti 8 venire @ contatto oon gl almenti
Mon seenrbonts Spocifios del materiske o prove pratios por materisl @ sreooll dectinet 8 venire 8 contattn oon ofi slment
Mon trecfonre adan, oolon o espori ndecidaret sgi simants Spacifics del mateniske o prove pretics por materisl @ srtooll dectineti 8 venire 8 contatts oon oli slment
Mon cortribura slis contsminasone degh abmenti o produrme affett ndeciderst Spacihon del metenek o prove pratics per material @ artool dectinet & venire @ contatto oon gh sbment

Progetterione dells superficic

Fniture dala uma Par i criteri di acocttablits vadare le nomme di ti

Gunt parmanent Ieperions wisve

I=perione visve [del disegna tacnioo a0 del meochinerio)
C

ke maoching, =a disponiil

aaficha

Gunts snontabi |=erione visve

Bamerti i eesggo |eperionG visve

Cranaggio Ieperiona viswe [del disegno tacnioo /o dal meochinerio] & prove praticha
Anodi ntem @ spigdli =L raron

Spazi marti leperione visve

Cusoinetti @ purti di entreta dellskboro Ieperiona visve

Fonnell, coparturs, porta Teperions vieve

Chcpocityi di oomando

|=perione vigwe
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Grazie per la cortese attenzione

Ing. Luciano Di Donato

Responsabile del Laboratorio II macchine ed attrezzature di
lavoro

dit.macchine@inail.it
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